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Mon histoire avec le vin commence en 2002 lorsque
j'ai ouvert le restaurant La Querencia Vinoteca, qui
est devenu une plateforme de promotion de la
culture du vin. En tanto que sommelier, j'ai demarre
ma premiere cave en 2005, et en 2009 J ‘ai lance
mon projet personnel Celler Cataruz.
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Les blancs, Il.lusiona't et Extremo, sont
elabores a partir de raisins cultives
dans le sud de Valence. Un clima
mediterraneen qui fait mdarir les raisins,
mais un Terre qui a ete immergee dans
la mer pendant des siecles et qui, de ce

Extremo y Maneras de Vivir Ce sont des
creations speciales, des vins de haute
expression qui incarnent un sentiment
puissant de confrontation a la vie. Ce sont
des vins faits pour mediter, pour ressentir,
pour se souvenir... d'ou la confrontation de
fait, garde la salinité parmi ses recoins. leurs cépages, et le Rock en musique de
Ces Qe t. heureux par sa | 5% fond comme choix idéal.
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Notre
Famille de vins

AVANTGARDISTE, ELEGANCE ET RICHESSE AROMATIQUE CendcerTner
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DN] Bobal } Delitos: Rock
y Shiraz{yvida libre

Condena 14 meses
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‘Comme la chanson, c'est un
vin pour mediter sur la vie. Et
e rock comme musigque
d'ambiance est l[a meilleure
option”
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DNI- SHip, 7 ¥ Delitos: Rock
. Mongstrell ¢ ¥ vida libre

C ondegm 14 meses

D\I I Sh’ﬁraz, Pelitos: Rock
. Monastrell yvida llbre
C ondena 14 meSeq
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Récolte a la main, en choisissant
minutieusement chague grappe. Vin
‘ouge eleve 14 mois en futs de
chéne francais de 2 ou 3 ans.

Cenrdcenrlinesg
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ndgpa ‘14 meseq

Origine:
D.0. Valencia.

Millésimes:
2020

50% Monastrell et 50% Shiraz.

Au cceur de la vallée de
Fontanares, un paysage situe a
600 metres d’altitude, au climat
mediterranéen marque, qui
faconne sa minéralité et sa
fraicheur..

Elaboration:

Recolté a la main, en choisissant
minutieusement chaque grappe.
Vin rouge age 14 mois en fut
francais de 2 ou 3 ans.

(ondepa ’meSeq

Couleur

Rouge cerise profond avec des reflets
d’acier .

Nez:

C’est un vin dont le verre evoluera
tout au long d’une soiree. Fruits
confits. Fume, épices, mineraux

Bouche:

Soyeux et enveloppant. Equilibré.
Belle charge fruitée en bouche.
Elegant.

Consommation:

Longue vie, parfait pour les 10 annees
a venir.

Accompagnement:

Bon compagnon des viandas de
gibier, des ragouts de montagne, des
tajines. C’est une boisson a prendre
pour se retirer, pour mediter. C’est le
vin Slow Drink.

Prix:

Decanter World Wine Awards
2023 Bronze

Medaille d’Or Mostra de Vins
2022 (meilleur vin de la region
viticole valencienne).
Meilleures Bobales d’Espagne
Jancis Robinson.

WORLD W E AWATDS

ANALYTIQUE
PH: 3.5

AC Total: 5 g/l
AC volatil: 0,5 g/l
14,5 % vol
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A MESES BARRICA 2015

‘Recolte tot le matin pour preserver la fraicheur. Maceration
5 froid et fermentation & basse température. Elevage en 0t
francais pendant 4 mois. Age sur lies. Il s'agit d'un

assemblage unigue, car |

criteres emotionne
ViNn NoON convention

| g ete pense en fonction de

o, CE O

nel”.

Ui NOUS @ amenes a produire un
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4 MESES BARRICA 2015

Origine: Couleur: Prix:
Valencia. Jaune intense avec des reflets Mejores Meilleurs vins
verdatres. Bonne larme. d’Espagne Penin 2019-2025
/. . Medaille Bronze Saloon vins
Millesimes: L
5022 Nez: de Valence 2020, Medaille

d’Or vin Fermentation
Singulere Vins Biologiques CV.

ftgu*a | ] 90

Fruits blancs et fleurs parfumees.
Beurre et noix. Fenouil.

50% Verdejo et 50% Viognier,
de Casa Corones dans la Vall dels
Alforins, Terra dels Alforins.
Faibles rendements. Parcelles

Ny , Bouche:
cultivées en réegimen en

La bouche esta enveloppante,

agricultura biologique. . S GU[APEN[N'
elegante et aromatique.

Elaboration: .

Recolte tot le matin pour Congommatmn: 7/ . ANALYTIQUE

préserver la fraicheur . Macération Partait pour les 3 annees a venir. PH: 3.5

a froid et fermentation a basse AC Total: 5 g/l

température. Elevage en chéne Accompagnement: AC volatil: 0,5 g/

francais pendant 4 mois. Il s’agit 13 % vol

Bon compagnon des poissons
elabores, les viandes blanches, mais
aussi en aperitif ou en fin de repas
avec de fromages bleus. Plats de riz
avec du gibier , du rago(t, de la
charcuterie, du foie. C’est un loup
déguise en agneau . Surprenant.

d’'un assemblage unique au
monde, car il a éte concu sur la
base de criteres emotionnels, ce
gui Nnous a amenes a produire un
vin non conventionnel.
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"Melic est le nombril

gui nous lie a notre
mere, tout comme e
Monastrel
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. NOUS unit a

e Mere”
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Temperature de
fermentation 28°. Vieillie
9 mois en fut francais de
2 OU 3 ans.
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Monastrelll Cabernet Suavignon |Merlot

—s
g 3

Origine:
D.0. Valencia.

Millésimes:

2022

50% Monastrell des Vall du
Fontanars

30% Cabernet Sauvignon,
montre la profondeur des racines
et la force du terrair.

20% Merlot de parcelles

pluviales exploitées de maniere
organic.

Elaboration:

Temperature de fermentation 28°.
Vieillie 9 mois en fut francais de 2
ou 3 ans.

Couleur:
Rouge cerrase intense aves une
grande concentration.

Nez:

Fruits rouges confits et épicas
entreméles. Nuances laitieres. Notes
fumeées et reglisse. . Chocolat.

Bouche:
Il est enveloppant et soyeux. Fruits

frais et confits, cerises, prunes, péche.

Equilibré et confiant.

Consummation:
Parfait pour les S annees a venir.

Accompagnement:
Bon compagnon des viandes roties, le
gibier, 'agneau et les ragouts.

Prix:

Decanter World Wine Awards
2023 Bronze

Medalla d’Or Salon des vins
Valence 2020.

Semaine Vitivinicole 93
points.
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ANALYTIQUE:
PH: 3.5

AC Total: 5 g/l
AC volatil: 0,5 g/l
14 % vol

Cerdeerlin
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MAL
CRIAT

‘Je dois le nome de ce
vin(gate)a mes enfants,
UNe source
d'inspiration. Malcriat,
c'est la jeunesse, le
plaisir, la joie, la vie
Sans soucis...”

Cerdeerln
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La maceration a froid n'est pas
excessive afin d'obtenir une
extraccion moyenne et de
capturer les aromes primaires.
3 rosee nocturne rafralchit les
raisins pendant les mois chauds
de lete.

Cerdecerlnr
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Origine:
D.0. Valencia.

Millésimes:
2021

80% Monastrel de Fontanares Casa
Corones 10% Marselan de Fontanares

10% Merlot de Hoces del Cabiriel.

Elaboracion:

La maceération a froid n’est pas
excesive afin d’obtenir une extraccion
moyenne et de capturer les ardmes
primaires. La rose nocturna rafraichit
les raisins pendant les mois chauds de
l'été, ce qui rend notre Monastrel
particuliere. Tempeérature maximal de
fermentation 28°. Vignobles de plus de
30 ans cultivés sur des sols argile-
calcaires dans la zone des Terres dels
Alforins. Climat continental et
mediterraneéen. 2 mois en fit.

MAL
CRIAT

Couleur:

Cerise de concentracion moyenne-
elevee avec des reflets violets de
jeunesse.

Nez:

Aromes tres primaires de fruits
rouges frais(cerises) et de
fleurs(roses).

Bouche:
Fruits frais, amusante. Doux et
rafraichissant. Tandis soux.

Consummation:
Parfait pour les 3 années a venir.

Accompagnement:

Riz mediterranees, cuisine
asiatigue, epices tels que les plats
mexicains, indiens, thailandais, le
sushi, les poissons bleus et les
pates...

Prix:

Bronze Salon des Vins
Valenciennes 2013, Vin de
revelation Salon Vins 2016.
Semaine Vitivinicole 91 points.

ANALYTIQUE:

PH: 3.8

AC Total: 5,4 g/l
AC volatil: 0,3 g/l
13,5 9% vol

Cerdeerln
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Rosdé

"‘Une promenade

e Vvign

ople Nous a fait

‘ever de ce vino:

floral, elegant et subtil’
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{[Clusiona't;

Rosdé

"‘Des la premiere gorgee, je suis
transportée das le vignoble. Je
M'allonge sous un chéne vert
pour sentir le soleil dans ses
feuilles. J'écoute les abeilles gui
travaillent parmi les fleurs et les

oiseaux qui volent. ”

Cerdeerln
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Prix:

Bronze Salon de Vins 2021 y
Argent 2022 Semaine
Vitivinicole 91 points.

Origine:
D.O. Valencia.

Couleur:
Rose pale, peaux d’onion.

Millésimes:
2022
90% Marselan et 10%

Nez:
Arome floral et fruits
méditerranéens. Elégant et

Tempranillo. Vignobles ages de 17 subtil.
ans. Valls dels Alforins (Casa
Corones).
Bouche:
) Fraiche et fruite.
Elaboration:
Les raisins sont recoltés la main
: Accompagnement:

et subissent un processus de &g ) :

ol : : Riz, pates, legumes, une ANALYTIQUE:
congelation qui dure deux jours. PH: 344

C’est ainsi que nous obtenons el ety e (o gl

'accentuation de ces aromes fins
et floraux.

AC Total: 4,8 g/l
AC volatil: 0,33 g/l

‘ \ 12,38 % vol

\
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"Nous avons trouve
'energie qui Nous
fait viorer: la
nassion(ll.lusiona't ).
e vin en est une
petite partie”




Recolte tot le matin pour préserver la
‘osee qui rafraichit les raisins. Courte
maceration a froid et fermentacion a
nasse temperature. Vin jeune.

Sauvignon Blanc y Viognie

N PN T IV
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Sauvignon Blanc y Viognier

Origine:
D.0. Valencia.

Millésimes:
2022

70% Sauvignon Blanc et 30% Viognier

de Casa Corones dans Vall dels Alforins,
Terre dels Alforins. Vignobles avec
rendements faibles.

Elaboration:

Recolte tot le matin pour préserver la
rosee gui rafraichit les raisins. Courte
maceration a froid et fermentation a
basse temperature. Vin jeune.

Couleur:

Jaune pille avec des reflets jaune vif,
clair et brillant.

Nez:
Aromes frais de fleurs et de fruits
tropicaux. Bonne persistance.

Bouche:

Il préesente une attaque fraiche, une
acidité marguee et une finale soyeuse,
equilibree et fraiche qui met en valeur son
enorme fruitg, lequel se prolonge dans an
arriere-goUt vif et long. Il se caracterise
par la salinité du sol.

Consummation:

Parfait pour les 3 ans a venir avec une
complexiteé croissante.

Accompagnement:

Riz mediterraneens, pates, salades,
legumes grillés, fromages, poissons du
marche.

Prix:

Salon Valencien 2017 Bronze.

ANALYTIQUE:

PH: 3,48

AC Total: 4,72 g/l
AC volatil: 0,66 g/
12,44 % vol

Cerdeerln
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Calle Albacete, 48 -11

46007 VALENCIA , SPAIN

: Todos nuestro productos
info@cellercataruz.com ; e »
tiene la certificacion

cataruzsl@gmail.com de productos ecoldgicos
www.cellercataruz.com de la Unidn Europea.




Cerdcerlnry

Cellow-

Calle Albacete, 48 -11

46007 VALENCIA , SPAIN Todos nuestro productos
info@cellercataruz.com tiene la certificacion

cataruzsl@gmail.com de productos ecologicos
www.cellercataruz.com de la Union Europea.
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